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1

1-FAZOWE/PHASE

1x32A 220-240V~
= L(L1+L2) + N + GND

2-FAZOWE/PHASE
2x16A 380-415V~
L1+ L2 +N+GND=+
N]
=

kolor przewodu / podiaczenie / connection

wire color 1-FAZOWE/PHASE | 2-FAZOWE/PHASE

z6tto-zielony / green-yellow GND =% GND =

brazowy / brown L(L2) L2

czarny / black L(L1) L1

niebieski / blue N N

Moc znamionowa przy 230V AC
Napiecie nominalne: 220-240V Moc ,Boost” przy 230V AC
Czestotllwgsc nominalna: 50/60 Hz Rated power at 230V AC
Prad znamionowy: 2x16 A "Boost' power at 230V AC
Moc maksymailna: 7560 W
Moc silnika 160 W
i

Nominal voltage: 220-240V A B
Nominal frequency: 50/60 Hz
Rated current: 2x16 A
Maximum power 7560 W
Motor power 160 W

taczna maksymalna moc obu cewek po stronie A sterowana osobno bez funkcji bridge — 2100W
Maksymalna moc w funkcji bridge — 3700W

Total maximum power of both coils on side A, controlled separately without the bridge function - 2100W

\Maximum power in the bridge function - 3700W
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* Uwaga: Elementy oznaczone symbolem ,(*)” sg zawarte tylko w wybranych modelach,
w przeciwnym razie nalezy je zakupi¢ osobno.

* Note: Elements marked with the symbol ,(*)” are only included in selected models, in other
cases,they should be purchased separately.

** Pamietaj o regularnym czyszczeniu filtrow przeciwttuszczowych.

*%* Remember to clean your grease filters regularly.
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Szanowni Panstwo

Staliscie sie uzytkownikami najnowszej generacji okapu kuchennego. Okap ten zostat
zaprojektowany i wykonany specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan i z pewnoscig
bedzie stanowi¢ czes$¢ howoczesnie wyposazonej kuchni. Zastosowane w nim innowacyjne
rozwigzania konstrukcyjne i uzycie nowoczesnej technologii produkcji, zapewniajg mu wysokg
funkcjonalno$c i estetyke.

Przed przystapieniem do montazu okapu prosimy o dokfadne zapoznanie sie z trescia
niniejszej instrukcji. Dzieki temu unikng Panstwo btednej instalacji i obstugi okapu.

Zyczymy satysfakcji i zadowolenia z wyboru okapu naszej firmy.
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Przy przeprowadzaniu instalacji urzgdzenia nalezy postepowa¢ wedtug wskazéwek
podanych w niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za uszkodzenia
wynikte na skutek instalacji niezgodnej z zawartymi w niej informacjami. Okap zostat
zaprojektowany wytgcznie do uzytku domowego. Okap moze rézni¢ sie pod wzgledem wygladu
od okapu przedstawionego na rysunkach zawartych w instrukcji, ale zalecenia dotyczace
obstugi, konserwacji i montazu pozostajg niezmienione.
! Nalezy zachowac instrukcje obstugi, aby méc z niej skorzystac w kazdej chwili.
W przypadku sprzedazy urzgdzenia lub przeprowadzki, nalezy upewni¢ sie, ze dotgczono
do niego instrukcje obstugi.
! Uwaznie zapoznac sie z trescig instrukcji obstugi, ktéra dostarcza doktadne informacje
dotyczgce instalacji, uzytkowania i pielegnacji urzgdzenia.
! Nie dokonywac zmian elektrycznych czy mechanicznych w urzgdzeniu lub na przewodach
odprowadzajgcych.
Uwaga: Elementy oznaczone symbolem “(*)” wchodzg wytgcznie w sktad wybranych modeli,
w pozostatych przypadkach powinny by¢ zakupione osobno.

& Ostrzezenia

Uwaga! Nie podtgczaé urzadzenia do sieci elektrycznej przed ukohczeniem montazu.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynno$ci czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczy¢ okap
od zasilania, wyjmujgc wtyczke z gniazdka lub wytaczajgc gtdbwny wytgcznik zasilania.

Wszelkie czynno$ci montazowe i konserwacyjne nalezy wykonywac¢ w rekawicach ochronnych.
Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnoéciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze nieposiadajgce wiedzy

lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzgdzen, chyba, ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

Nie nalezy nigdy uzywac okapu bez prawidtowo zamontowanych filtréw!

Okap nie powinien by¢ NIGDY uzywany jako ptaszczyzna oparcia chyba, ze taka mozliwos¢
zostata wyraznie wskazana. Pomieszczenie, w ktorym okap jest uzywany tgcznie z innymi
urzgdzeniami spalajgcymi gaz lub inne paliwo powinno posiada¢ odpowiednig wentylacje.
Zasysane powietrze nie powinno by¢ odprowadzane do kanatu wykorzystywanego

do odprowadzania spalin wytwarzanych przez urzgdzenia gazowe lub na inne paliwo. Surowo
zabrania sie przygotowywania okapem potraw z uzyciem otwartego ognia (flambirowanie).
Uzycie otwartego ognia jest grozne dla filtréw i stwarza ryzyko pozaru, a zatem nie wolno tego
robi¢ pod zadnym pozorem. Podczas smazenia nalezy zachowac ostroznos$c¢, aby nie dopusci¢
do przegrzania oleju i w konsekwencji samozapalenia. Dostepne cze$ci mogg ulec znacznemu
nagrzaniu, jezeli bedg uzywane razem z urzgdzeniami przeznaczonymi do gotowania.

W zakresie koniecznych do zastosowania srodkéw technicznych i bezpieczenstwa dotyczgcych
odprowadzania spalin nalezy Scisle przestrzegac¢ przepisow wydanych przez kompetentne wtadze
lokalne.
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Okap powinien by¢ czesto czyszczony zarédwno na zewnatrz, jak i od wewnatrz (PRZYNAJMNIEJ
RAZ W MIESIACU), z zachowaniem wskazdwek dotyczgcych konserwacji podanych w niniejsze;j
instrukcji. Nieprzestrzeganie zasad dotyczacych czyszczenia okapu oraz wymiany i czyszczenia
filtrbw powoduje powstanie zagrozenia pozarem.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody

lub pozary spowodowane przez urzadzenie, a wynikajgce z nieprzestrzegania zalecen podanych
W niniejszej instrukcji.

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia zgodnie z Dyrektywg Unijng 2012/19/UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie urzgdzenia, przyczynig sie Panstwo do ograniczenia
ryzyka wystgpienia negatywnego wptywu produktu na srodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogtoby
zaistnieC w przypadku niewtasciwej utylizacji urzadzenia.

Symbol aam Na urzgdzeniu lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna traktowac,
jak innych odpadéw komunalnych. Nalezy odda¢ go do wtasciwego punktu zbidrki i recyklingu
sprzetow elektrycznych i elektronicznych.

Wiasciwa utylizacja i ztomowanie pomagajg w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych
urzgdzen na $srodowisko oraz zdrowie. Aby uzyska¢ szczegdtowe dane dotyczgce mozliwosci
recyklingu niniejszego urzgdzenia, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami
oczyszczania miasta lub sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.

Obstuga
Urzadzenie mozna uzywac jako wycigg (odprowadzanie opardw na zewnatrz), bgdz jako
pochtaniacz(opary sg filtrowane i odprowadzane z powrotem do pomieszczenia). Wskazowki

dotyczgce podtgczenia sg dostarczane razem z zewnetrznym urzgdzeniem wyciggowym.

N

Okap pracujacy jako wyciag

Opary sg usuwane na zewngtrz kanatem wentylacyjnym odprowadzajgcym zamocowanym do
kotnierza fgczeniowego. Wymiar kanatu odprowadzajgcego musi by¢ taki jak wymiar kotnierza
Uwaga! Kanat odprowadzajacy nie jest dostarczany w catosci z urzgdzeniem i nalezy go zakupié.
W czesci poziomej, kanat musi mie¢ lekkie nachylenie do géry (okoto 10°) zeby utatwi¢ przeptyw
powietrza na zewnatrz. Jesli okap jest zaopatrzony w filtry weglowe, nalezy je zdemontowaé
strona (14).
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Uzycie przewoddw o mniejszym przekroju powoduje zmniejszenie zdolnosci zasysania oraz
drastyczne zwiekszenie hatasliwosci okapu.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za moc ssania ani poziom dzwieku zainstalowanego
produktu.

! Uzywac jak najkrotszego przewodu wentylacyjnego.

I Uzyj rury z jak najmniejszg liczbg zagie¢ (maksymalny kat giecia: 90°).

! Unikaé¢ radykalnych zmian przekroju przewodu.

! Uzywacé przewodu o jak najgtadszej powierzchni wewnetrzne;.

! Materiat przewodu musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi normami.

AN
-

Okap pracujacy jako pochtaniacz

Aby uzywaé okapu w tej wersji nalezy zainstalowac filir weglowy. Mozna go kupi¢ u sprzedawcy.

Zasysane powietrze jest oczyszczane z ttuszczu i zapachdw zanim zostanie zwrécone do

pomieszczenia przez kratki.

& Potaczenie elektryczne

Napiecie sieciowe musi odpowiadaé napieciu wskazanemu na tabliczce umieszczonej

w wewnetrznej czesci okapu. Jesli okap jest wyposazony we wtyczke, nalezy jg podtgczy¢ do
gniazdka zgodnego z obowigzujgcymi normami i umieszczonego w fatwo dostepnym miejscu,
réwniez po zakonczonej instalacji.

Jesli okap nie jest wyposazony we wtyczke (bezposrednie podtgczenie do sieci) lub wtyczka nie
znajduje sie w tatwo dostepnym miejscu, rowniez po zakonczonej instalacji, nalezy zastosowac
znormalizowany wytgcznik dwubiegunowy, ktory umozliwi catkowite odciecie od sieci elektrycznej
w warunkach nad prgdowych kategorii lll, zgodnie z zasadami instalacji.

Uwaga! Przed ponownym podtgczeniem obwodu okapu do zasilania i sprawdzeniem poprawnosci
jego dziatania nalezy sie zawsze upewnic, czy przewodd zasilajgcy jest prawidtowo zamontowany.
Okap jest wyposazony w specjalny przewod zasilajgcy.

Jedli kabel jest uszkodzony, nalezy go wymienic.

Konserwacja
Uwaga! Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczy¢
okap od zasilania, wyjmujgc wtyczke z gniazdka lub wytgczajgc gtowne zasilanie.
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Czyszczenie okapu

Okap nalezy czesto czysci¢ wewnatrz, jak i na zewnatrz (przynajmniej z tg samg czestotliwoscia,
z ktérg wykonuje sie czyszczenie filtréw tluszczowych) przy uzyciu szmatki nawilzonej tagodnymi
Srodkami. Nie nalezy uzywac Srodkdéw Sciernych.

NIE STOSOWAC ALKOHOLU!

Uwaga: Nieprzestrzeganie przepisoéw dotyczgcych czyszczenia urzadzenia i wymiany filtrow
powoduje powstanie zagrozenia pozarem. Zaleca sie zatem stosowanie sie do podanych
wskazowek. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnoéci za ewentualne uszkodzenia silnika
lub pozary wynikajgce z nieprzestrzegania zasad konserwacji oraz wzmiankowanych wyze;j
instrukciji.

Filtr przeciwttuszczowy

Zatrzymuje czgstki ttuszczu pochodzgce z gotowania.

Musi by¢ czyszczony co najmniej raz w miesigcu (lub gdy wskaznik zanieczyszczenia filtrow —
jezeli Twéj model okapu posiada wskaznik — informuje o koniecznosci jego wymiany), za pomoca
nieagresywnego srodka czyszczgcego, recznie.

Filtr long-life

Filtr nalezy regularnie czy$cic¢. Procedure te zaleca sie co dwa miesigce.

Polega ona na myciu filtra w gorgcej wodzie z detergentem.

Po umyciu NIE WYCISKAJ wody z filtra - moze to skutkowac¢ jego uszkodzeniem.

Aby wysuszy¢ i aktywowac ponownie filtr widz go do piekarnika nastawionego na 70°C
czas 15-20 minut.

Filtr nalezy wymieni¢ raz na 3 lata lub gdy widoczne sg uszkodzenia mechaniczne.

Zastosowanie takiego filtra zalezy od modelu.

Uwaga! Przed ponownym podtgczeniem obwodu okapu do zasilania i sprawdzeniem poprawnosci
jego dziatania nalezy zawsze sie upewnic, czy przewod zasilajgcy jest prawidlowo zamontowany.
Okap jest wyposazony w specjalny przewod zasilajgcy.

Fabrycznie ptyta jest przygotowana na podfgczenie do zasilania 2-fazowego lub 1-fazowego.

W razie uszkodzenia przewodow, nalezy zamowic je w biurze Dziatu Serwisu.

Wszystkie prace zwigzane z instalowaniem i serwisowaniem urzgdzenia muszg by¢ wykonywane
przez osoby majgce odpowiednie uprawnienia i zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa

i normami. Urzgdzenia elektryczne gospodarstwa domowego muszg by¢ uziemione zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami i normami.
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1.Sterowanie okapem

Funkcje suwaka mozna obstugiwaé, przeciagajac palcem
po lub naciskajgc okreslone miejsce na suwaku.

pole suwaka
dotykowego ,slidera”

T e
5~

==
wybér biegu przez bezposredni wybér biegu
przesuwanie palcem przez nacisniecie

@ <«—— Wyswietlacz Timera

D T T

o | T

— _
—
T Funkcje Slidera T

ON/OFF Timer

Aktywacja/dezaktywacja wyciggu - Naciénij ikonke ON / OFF, by wigczyé wyciag. Naciskajac
powtdrnie wylgczysz wycigg. Moc wyciggu mozesz regulowac sliderem.

Okap ma 9 predkosci standardowych oraz jedng predkos¢ dodatkowa ,Boost” - funkcja ta
pozwala na dostarczenie maksymalnej mocy okapu przez ok. 10min, po czym okap powraca
do uprzednio ustawionej predkosci.

Timer - Uzyj timera, aby wytgczy¢ okap po okre$lonym czasie.

Mozliwe sg opdznienia wynoszgce 5, 10 lub 15 minut. Aby wtgczy¢ timer, naciénij przycisk T,

a nastepnie uzyj slidera , aby wybraé przedziat czasu. Zatwierdz przyciskiem T.

Ustawienie suwaka: Ustawienie czasu
3 5 min
6 10  min
9 15  min

Uwaga! Odliczany czas nie jest wyswietlany. Jedyna, wizualna informacja dla Uzytkownika
to Swiecgca sie dioda e

Aby wytgczy¢ timer, nacisnij i przytrzymaj przycisk T.

TRYB AUTOMATYCZNY

Urzadzenie wyposazone jest w automatyczng kontrole wyciggu. Oznacza to, ze ekstrakcja
rozpoczyna sie automatycznie, gdy strefa grzejna jest aktywna. Szybkos¢ wyciggu jest
zwiekszana rébwnoczesnie ze zwigkszaniem mocy strefy grzejnej.

55 [}

55 L

Z ——T ] | | | P —mmmmmmmEE *
I ( S ] 5 [ @) (T

TRYB MANUALNY

Automatycznie ustawiony poziom wyciggu okapu kuchennego mozna w kazdej chwili zmieni¢
za pomocg panelu sterowania okapu. Zwigkszanie predko$¢ wyciggu, nie powoduje zmiany
ustawien pola grzewczego.
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2.Sterowanie indukcja

(] +rei

ey _
o=

ON/OFF

ﬁ /lf .

Blokada

un=

pes g e an PEFTRN
= =S = =S

Bt g e-
= =

858

E’ @ & 8 @ min,
S :
) O 2o
pole suwaka pole suwaka
dotykowego ,slidera” dotykowego ,slidera” ,:-', @
L
_ Iy
®- K

Pauza
Ustawienia mocy ‘ )

=94°C g o
mmem 888 838

=70°C “
=44°C = —>af > B
Minutnik % @ @

[ L

k=2l
I

~irlg

funkcja podtrzymania
temperatury

+n—>[<_ iz _])[ )

Kazda strefa grzejna ma wtasny panel sterowania. Umies¢ garnek/patelnie

w strefie, aktywuj sterowanie, a nastepnie uzyj odpowiedniej funkc;ji, aby

ustawi¢ ogrzewanie, timer itp. dla strefy grzewcza.

Gdy na wyswietlaczu pola grzejnego pojawi sie ikona "H", oznacza to, ze jest
zbyt goraco w strefie gotowania. W zwigzku z tym strefa grzejna jest nadal gorgca
nie dotykaj / nie zakrywaj strefy grzewcza.

O

Wigcz/wytagcz panel sterowania / strefe grzejng. Nacisniecie przycisku wtgczania
aktywuje panel sterowania, ustawienia ogrzewania itp. mozna teraz wybrac¢
zadang strefe gotowania.

g o

( J

26

Dostosuj funkcje grzania za pomocg suwaka. Poziom grzania mozna ustawi¢
w zakresie 0-9 + boost. Boost to szczegolnie intensywny poziom ciepta, ktory
daje maksymalny efekt przez 10 minut, po czym aktywowany jest wstepnie

wybrany poziom ciepta.
Powierzchnia aktywacji suwaka znajduje sie pod wy$wietlaczem, w kwadracie

pokazanym na ilustracji.



Pauza (Stop & Go) - ta funkcja pozwala zawiesi¢ / uruchomi¢ ponownie prace
dowolnej aktywnej funkcji na ptycie grzewczej, redukujac moc gotowania do
zera. Nacisnij ikoneg, aby aktywowac¢. Aby dezaktywowaé pauze nacisnij
ponownie ikone pauzy i przesun pole slider od 0 do 9.

Funkcja blokowania. Nacisnij i przytrzymaj ikone kiodki, aby zablokowaé
(A wyswietlacz, a tym samym wytgczy¢ mozliwo$¢ ustawiania/regulacji ustawien.

8 Funkcje blokady mozna wytaczyé, ponownie naciskajac ikone kitodki. Funkcja nie
dziata gdy ptyta jest wytgczona.

Funkcja podtrzymania temperatury. Naci$nij pod wskaznikiem podtrzymania,

[ w obszarze pokazanym na ilustracji. Gdy ta funkcja jest aktywna, pole grzejne
E jest utrzymywane w cieple w nastepujacy sposob:  $88 94°C

S 8 70°C
6 3 44°C

Funkcja podtrzymania ciepta moze by¢ uzywana maksymalnie przez 2 godziny.

Funkcja Bridge (potaczone pola grzewcze) - dwie sgsiednie (usytuowane pionowo)
strefy grzewcze mogg pracowac potgczone, tworzgc jedng strefe grzewczg sterowang
za pomoca jednego slidera. Aby aktywowac funkcje nalezy jednoczes$nie nacisngé
slidery dwéch sgsiednich stref grzewczych.

-ﬁ- —gc
Pojawi sie ten symbol: B n

Zostanie pod$wietlony lewy slider (strefa wiodgca), ktorym mozna regulowa¢ moc

potgczonych ze sobg stref.
Aby dezaktywowac te funkcje nalezy ponownie nacisng¢ jednoczes$nie dwa

sgsiadujgce ze sobg slidery.

Funkcja timera. Czas gotowania mozna ustawi¢ za pomocg timera, gdy rozpoczyna
sie odliczanie, a na koncu timera wytgcza strefe grzejng. Nacisnij jednocze$nie "+"

fir i "-", aby aktywowac timer dla aktywowanej strefy grzejnej. Nastepnie ustaw timer na
a zgdany czas uzywajgc "+" i "-", a rozpocznie sie funkcja timera. Funkcje timera mozna

)
RN
e

N
RN

3

w kazdej chwili wytgczy¢, ustawiajgc timer na "0". Aktywowana funkcja oznaczona jest
ikong zegara. Timer mozemy ustawi¢ dla kazdego z p6l grzewczych.

®

Timer moze odlicza¢ czas od 1 do 99 minut (1 godz. 39min), a nastepnie automatycznie
wytaczy dane pole grzewcze po uptywie ustalonego czasu. Koniec odliczania czasu
sygnalizowany jest dzwigekiem, ktory wytgczy sie po 2 min. albo po nacisnieciu przycisku.
Uwagal! Jesli z pola grzewczego zdejmiemy naczynie, pole przestaje pracowac (pojawia sie
migajgcy symbol , ¥ ”, ale timer kontynuuje odliczanie czasu.

Uwaga! Jesli moc pola zostanie zredukowana do 0 (pole wytgczone) — timer przestanie
odlicza¢ czas dla tego pola.
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»H” (,HOT”), to wskaznik pokazywany na wyswietlaczu pola, ktory ostrzega Uzytkownika
przed dotykaniem ptyty w miejscach, gdzie znajdujg sie gorace pola grzewcze.
W tym obszarze ptyty panuje niebezpiecznie wysoka temperatura (powyzej 60°C).

Funkcja Wykrywanie naczyn - Witgczone pole grzejne jest aktywne tylko wtedy, gdy system

wykrywania naczyh rozpozna naczynie.

Uwaga! Ptyta indukcyjna nie dziata:

» Jesli na polu grzejnym nie ma naczynia lub je$li nie nadaje sie do indukciji, to mocy pola
grzewczego nie mozna zwiekszy¢, a na wyswietlaczu miga symbol: Y

» Jesli podczas gotowania zostanie zdjete naczynie, symbol Y miga na wyswietlaczu.
Zniknie po ponownym potozeniu naczynia, a proces gotowania kontynuowany jest
z wczeshiej wybranym poziomem mocy.

Informacje dotyczace naczyn i garnkéw

- Jesli dno naczynia przycigga magnes - naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjnej.

- Wybieraj naczynia opisane (oznaczone) jako odpowiednie do stosowania na ptytach
indukcyjnych. Najlepsze naczynia do stosowania na ptytach indukcyjnych majg grube,
ptaskie dna.

- Stosowanie garnkéw o $rednicy mniejszej niz 11cm jest niezalecane. Ptyta moze nie
dziataé.

- Garnki ze stali nierdzewnej z wielowarstwowym dnem ze stali nierdzewnej lub ferrytowej
sg odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej, jesli majg napis na dnie wskazujgcy
na mozliwos¢ zastosowania na ptytach indukcyjnych.

- Garnki z zeliwa sg odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. Jedak powinny
posiada¢ emaliowane dno aby unikng¢ zarysowania ptyty ceramicznej.

- Pojemniki ze szkta, ceramiki, terakoty, aluminium, miedzi lub niemagnetycznych stali
nierdzewnych nie nadajg do stosowania na ptytach indukcyjnych.




Kody informacyjne wyswietlaczy
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Btedy specyficzne strefy gotowania (indukcja)

Kod btedu Opis Rozwigzanie

E2, H Przekroczenie temperatury strefy | Pozwdl strefie gotowania ostygngé
gotowania

E3 Nieodpowiedni garnek Uzyj odpowiedniego garnka

E4 Strefa gotowania nie istnieje, Pobierz odpowiednig
niekompatybilne dane konfiguracje
konfiguracyjne

ES, E6 Btad ptyty filtra/ generatora Wymien ptyte filtra/ generator

E7 Nieznany btad (master nie jest w | Skontaktuj sie z serwisem
stanie przypisa¢ kodu btedu)

E8 Btad wiatraka Wymien wiatrak

E9 Usterka czujnika temperatury Wymien czujnik temperatury

! Permanentne uzywanie Woda lub sprzet kuchenny na
"~ przyciskow. ptycie. Oczys¢ powierzchnie

TC wytacza sie po pewnym czasie

ER20 ER22 ER36

Btgd wewnetrzny TC

Wymien TC

ER21

Przekroczenie temperatury

Pozwal ptycie ostygnac
Sprawdz dystrybucje grzewczg TC

ER31 Btad wykrycia wariantu Pobierz odpowiednia
konfiguracje
ER40 Niskie napiecie zasilania po Sprawdz czy podfaczone elementy
stronie wtornej nie sig przecigzone. Wymien TC
ER47 Btad komunikacji LIN Sprawdz potaczenia LIN
Sprawdz urzadzenia
podporzadkowane LIN
EA Btad komunikacji Sprawdz potaczenie pomiedzy TC
a ptyta zasilajagca. Wymien TC
U400 Przepiecie z powodu Wytacz zasilanie i podtacz
nieprawidtowego potgczenia prawidtowo ptyte kuchenng
Btedy specyficzne strefy gotowania (promienniki)
Kod btedu Opis Rozwigzanie
E2 Przekroczenie temperatury ptyty Pozwdl strefie gotowania
zasilania ostygnac
E4 Btagd wewnetrzny ptyty zasilania Wymien ptyte zasilania
ES5, E8, EA Btad przekaznika na ptycie Wymien ptyte zasilania

zasilania
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& Srodki ostroznosci

Uszkodzone naczynie kuchenne lub naczynie z szorstkim dnem (nieszkliwione zeliwo)
moze uszkodzi¢ szklang ptyte.

Jesli na szklanej ptycie znajduje sie piasek lub inne materiaty Scierne, moze to spowodo-
wac uszkodzenie powierzchni.

Nie upuszczaj zadnych przedmiotow (nawet matych przedmiotéw) na szklang ptytke.
Unikaj uderzania garnkéw o szklang krawedz.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest wentylowane zgodnie z instrukcjami producenta.

Nie pozostawiaj pustych garnkéw na ptycie.

Metalowa ramka (malowana ostona okapu @) nie moze leze¢ na ptycie indukcyjnej, musi
zostaé poprawnie zamontowana .

Unika¢ kontaktu cukru, plastiku lub folii aluminiowej z gorgcymi strefami. Materiaty te moga
powodowac pekniecia lub uszkodzenia szklanej ceramiki podczas schtadzania: Wytgcz
urzgdzenie i natychmiast usun odpowiednie materiaty z gorgcych stref (Uwaga: ryzyko
poparzenia!).

Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na ptycie. (Uwaga: ryzyko pozaru!).

Nigdy nie stawiaj gorgcego garnka w strefie roboczej.

Jesli pod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada, upewnij sie, ze miedzy
zawartoscig szuflady a spodem urzgdzenia jest wystarczajgca odlegto$¢ (2 cm), aby
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie wktadaj tatwopalnych przedmiotéw (np. aerozoli) do szuflady pod ptytg grzejng.

Wszelkie pudetka na sztuéce muszg by¢é wykonane z materiatu Zaroodpornego.

Dodatkowe srodki ostroznosci

Upewnij sie, ze naczynie zawsze znajduje sie na srodku strefy gotowania. Dno naczynia
musi jak najbardziej pokrywac pole grzejne.

Pole magnetyczne moze wptywac na urzgdzenia elektroniczne. Osoby noszgce rozrusznik
serca powinny wcze$niej skonsultowac sie ze sprzedawcg lub lekarzem.

Nie uzywaj garnkdéw ani patelni wykonanych z tworzywa sztucznego lub aluminium: mogg
sie stopi¢ w goragcych strefach.

Nigdy nie nalezy gasi¢ ognia wodg. Wytgcz strefe grzejna.

Ostroznie zdtaw ptomienie pokrywka lub pokrywkg naczynia do pieczenia itp.

UWAGA!
Podnies naczynie, gdy chcesz je przenies¢, aby szklana ptytka nie dostata plam czy

zadrapan spowodowanych tarciem.
UWAGA!
Korzystanie z nieodpowiednich garnkéw i patelni lub wyjmowanych akcesoriéw do

podgrzewania garnkéw nie indukcyjnych nie jest objete gwarancja.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia ptyty grzejnej

i jej otoczenia.
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Hatasy podczas gotowania

Podczas uzywania ptyty indukcyjnej w naczyniu kuchennym moga powstawac wszelkiego

rodzaju dzwieki. Odgtosy te zalezg od konstrukcji i materiatu podstawy naczynia.

* Buczenie
Buczenie ma miejsce, gdy gotujesz przy ustawieniu wiekszej mocy. Jest to spowodowane
iloScig energii przenoszonej z ptyty do naczynia. Buczenie znika lub staje sie cichsze po
wybraniu nizszej mocy zasilania ptyty.

* Trzaskanie
Ten dzwiek jest generowany, gdy naczynie kuchenne jest wykonane z réznych warstw
materiatu. Hatas jest wywotywany przez wibracje na powierzchniach styku réznych warstw
materiatu.

* Gwizdy
Takie dzwieki generalnie wystepujg w przypadku naczyh kuchennych, ktore sktadajg sie
z kilku warstw materiatu i gdy jednoczesnie uzywane sg dwa sagsiednie pola grzejne
z ustawieniem maksymalnej mocy. Swist gwizdka znika lub staje sie cichszy po wybraniu
nizszej mocy zasilania ptyty.

* Klikanie
Przy ustawieniach niskiej mocy w obwodach elektronicznych mogag wystagpié odgtosy
klikniecia.

* Brzeczenie
Po wigczeniu wentylatora moze pojawic sie brzeczenie. Wentylator ten chtodzi elektronike
podczas intensywnego korzystania z ptyty. W wysokich temperaturach wentylator nadal
dziata, nawet jesli wytgczymy ptyte grzewcza.

Problemy z dziataniem ptyty
Plyta grzewcza lub strefa gotowania nie dziata:
- Ptyta grzejna nie jest prawidtowo podtgczona do zrodta zasilania.

Przepalit sie bezpiecznik.

Sprawdz, czy blokada jest wtgczona.

Przyciski sg spryskane wodg lub ttuszczem.

Na przyciskach znajduje sie obiekt.

Awaria jednej lub wszystkich stref:

- Aktywowano funkcje ochronna.

- Uruchamia sie, jesli zapomnisz wytgczyc¢ pole grzejne.

- Funkcja ochronna jest rowniez aktywowana, gdy jeden lub wiecej klawiszy dotykowych
jest przykrytych.

- Garnek jest pusty, a jego dno jest przegrzane.

- Ptyta ma réwniez automatyczng redukcje mocy i automatyczne wytgczanie w przypadku
przegrzania.
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Wentylator kontynuuje prace po wytaczeniu ptyty:
- Nie oznacza to awarii, poniewaz wentylator chroni urzgdzenia elektroniczne
przed przegrzaniem.

- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

Sterowanie automatycznym gotowaniem nie dziata:
- Strefa grzejna jest nadal ciepta [H]

- Witaczony jest maksymalny poziom mocy [9]

- Poziom mocy zostat wtgczony przyciskiem [-]

Okap nie usuwa dobrze oparow kuchennych.

- Sprawdz filtr przeciwtiuszczowy. Filtr nalezy czyscic¢ Srednio raz na dwa tygodnie,
aby opary mogty swobodnie przeptywac.

- Sprawdz doptyw powietrza w mieszkaniu. Natychmiast po wtgczeniu wentylatora
wyciggowego w trybie okapu nalezy zapewni¢ doptyw powietrza, na przyktad poprzez
otwarcie okna.

- Sprawdz przewod powietrza wywiewanego pod katem zatkania lub zwezen, ktore
mogtyby utrudni¢ wentylacje.

Ustawienia ciepla
Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazdéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikdéw, w tym rodzaju naczynia i ilosci sktadnikéw. Eksperymentuj z kuchenkg indukcyjng,

aby znalez¢ ustawienia, ktére najbardziej Ci odpowiadaja.

Ustawienia ogrzewa nia | Opis

1-2 - delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
- roztapianie czekolady, masta i szybko palacych sie potraw
- delikatne gotowanie

- powolne nagrzewanie

3-4 - podgrzewanie
- szybkie gotowanie

5-6 - nalesniki

7-8 - smazenie

- gotowanie makaronu

9-b - smazenie na duzym ogniu
- obsmazanie

- doprowadzenie zupy do wrzenia

- gotowanie wody
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Dear Sirs

You have become users of the latest generation of cooker hoods. This hood was designed and
manufactured specifically to meet your expectations and will certainly form part of a modern fitted
kitchen. Its innovative design and use of modern production technology, ensure its high
functionality and aesthetics.

Please read the following manual carefully before installing the hood. This avoids incorrect
installation and operation of the hood.

We wish you satisfaction and happiness with your choice of the hood of our company.
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When installing the device, follow the instructions given in this manual.
The manufacturer shall not be liable for damage resulting from installation not complying with the
information contained in the manual. The hood was designed exclusively for domestic use. The
hood may vary in appearance from the hood shown in the drawings in this manual, but the
recommendations for operation, maintenance and installation remain unchanged.
I Keep the user manual so that you can refer to it at any time. In the case of selling the device
or moving, ensure that the manual is included.
I Carefully read the contents of the operating manual, which provide precise information
on installation, use and care of the device.
! Do not make any electrical or mechanical changes to the device or to the discharging pipes.
Note: Elements marked with the symbol ,,(*)” are only included in selected models, in other cases,

they should be purchased seperately.

& Warning

Attention! Do not connect the device to the mains before installation is complete.

Before performing any cleaning or maintenance operations, disconnect the hood from the power
by removing the plug from the socket or by switching off the main power switch.

Wear protective gloves for all installation and maintenance work.

This device is not intended for use by persons (including children) with limited physical, sensory or
mental abilities, and lacking knowledge or experience in the use of such equipment, unless they
are supervised or instructed in the use of this device by a responsible person for their safety.
Never use a hood without properly installed filters!

The hood should NEVER be used as a backrest plane unless this option has been clearly
indicated. Room in which the hood is used together with other devices burning gas or other fuel
should have adequate ventilation. The air drawn in should not be discharged into a duct used for
the discharge of flue gases produced by gas devices or other fuels. It is strictly prohibited to
prepare food using an open flame on the hood (flambéing).

The use of open flames is hazardous to the filters and poses a risk of fire, so this must not be done
under any circumstances. Care should be taken during frying to avoid overheating of the oil and
subsequent self-ignition. Accessible parts can become very hot if used together with appliances
designed for cooking. As far as the necessary technical and security measures regarding the
regulations issued by the competent local authorities must be strictly observed.

The hood should be cleaned frequently, both inside and out (AT LEAST ONCE A MONTH),
observing the maintenance instructions given in this manual).

Failure to comply with the rules for cleaning the hood and replacing and cleaning the filters causes
a fire hazard.

The manufacturer shall not be held liable for any damages or fires caused by the device and

resulting from non-compliance with the instructions given in this manual.
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This device is marked in accordance with EU Directive 2012/19/EU on waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

By ensuring that your device is disposed of correctly, you will contribute to reducing the risk of the
product having a negative impact on the environment and human health, which could occur if the

device is disposed of incorrectly.

o

The symbol mmm on the device or packaging indicates that this product cannot be treated as other
municipal waste. Return it to the appropriate collection and recycling centre for electrical and
electronic equipment. Proper disposal and scrapping help to eliminate the adverse effects of
scrapped equipment on the environment and health. For details of how this appliance can be
recycled, please contact your local town hall, town cleaning service or the shop where you

purchased the product.

Operation

The device can be used as an extractor (vapour extraction to the outside) or an absorber (vapours
are filtered and discharged back into the room). Hood models that do not have an extractor fan,
function only as an extractor and must be connected to the extraction device (not included).
Connection instructions are supplied with the external extractor unit.

When the air in the kitchen area is particularly polluted, use the hood set at the highest speed. It is
recommended that the hood is put into operation 5 minutes before cooking any food and leaving it

on for about 15 minutes after the end of cooking.

PN

Hood operating as an extractor

Vapours are discharged to the outside through a discharge pipe attached to the connecting flange.
The diameter of the discharge pipe must be equal to the diameter of the connecting flange.
Attention! The discharge pipe is not supplied with the unit and must be purchased.

In the horizontal part, the pipe must have a slight upward inclination (about 10°) so as to facilitate
the flow of air to the outside. If the hood is fitted with carbon filters, these must be removed.
Page (14). Connect the hood to the ventilation duct with a discharge pipe of a diameter
corresponding to the size of the hood outlet (connecting flange).

The use of smaller cross-section hoses results in a reduction in suction capacity and a drastic
increase in the noise level of the hood. In other cases the manufacturer therefore takes no
responsibility for the suction power or sound level of the installed product.

! Use the shortest possible pipe.

I Use a pipe with as few bends as possible (maximum bend angle: 90°).

I Avoid radical changes to the cross-section of the pipe.

! Use a pipe with the smoothest possible inner surface.

! The pipe material must comply with the applicable standards.
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> .
+ J| Hood operating as an absorber
A charcoal filter must be installed to use the hood in this version. It can be purchased from the

seller. The air drawn in is cleaned of grease and odours before it is returned into the room through
the grilles.

& Electrical connection

The mains voltage must correspond to the voltage indicated on the plate on the internal part of the
hood. If the hood is equipped with a plug, it must be plugged into a compliant outlet in accordance
with applicable standards and placed in an easily accessible place, even after the completion of
the installation. If the hood is not equipped with a plug (direct connection to the mains) or the plug
is not located in an easily accessible place, even after installation has been completed, use

a standardised two-pole switch to allow complete isolation from the mains supply under category ll|
overcurrent conditions, in accordance with the installation rules.

Attention! Before reconnecting the hood circuit to the power supply and checking for correctness of
its operation, you should always make sure that the power cord is correctly installed.

The hood is equipped with a special power cable.

If this cable is damaged, it must be replaced.

Maintenance
Attention! Before performing any cleaning or maintenance operations, disconnect the hood from
the power supply by removing the plug from the socket or turning off the main power supply.

Cleaning the hood

The hood should be cleaned frequently inside as well as outside (at least with the same frequency,
with which the grease filters are cleaned) using a cloth moistened with mild agents. Abrasives
should not be used.

DO NOT USE ALCOHOL!

Note: Failure to comply with the regulations for cleaning the device and changing filters causes

a fire hazard. It is therefore advisable to follow the advice given. The manufacturer assumes no
responsibility for possible engine damage or fires resulting from noncompliance with the
maintenance rules and the aforementioned instructions.
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Grease filter

Retains fat particles from cooking. It must be cleaned at least once a month (or when the filter
contamination indicator — if Your model of hood has an indicator - it tells you when it needs to be
replaced), by means of a nonaggressive cleaning agent, either manually or in the dishwasher at
low temperature and on a short washing cycle. When washing in the dishwasher, the metal grease
filter may discolour, but it will not change its characteristic filtering features.

Long-life filter

The filter should be cleaned regularly. This procedure is recommended every two months.

It involves washing the filter in hot water with detergent.

After washing, DO NOT squeeze water out of the filter - this may result in damage to the filter.
To dry and reactivate the filter, place it in the oven set at 70 C for 15-20 minutes.

The filter should be replaced once every 3 years or when mechanical damage is visible.

The use of such a filter depends on the model.

Attention! Before reconnecting the hood circuit to the power supply and checking its correct
operation, always make sure that the power cord is properly installed. The hood is equipped with
a special power cord. The factory plate is prepared for connection to 2-phase or 1-phase power.
In case of damage to the wires, they should be ordered at the Service Department office. All work
related to the installation and servicing of the device must be performed by persons with
appropriate qualifications and in accordance with applicable laws and standards. Household
electrical appliances must be grounded in accordance with applicable regulations and standards.
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1.Control panel - hood

The slider function can be operated by dragging your finger
across the slider or by pressing a specific spot on the slider

SLIDER FUNCTIONS

M_/\

KL

speed selection by direct speed selection by
finger sliding pressing

@ <«—— Timerdisplay

T T

o | T

— _
—
T Slider function T

ON/OFF Timer
Switching the hood on/off - press the On/Off field of the hood to switch the unit on. Press field
again to deactivate. Press the hood slider field for the unit to start operation or run your finger over it.
The hood has 9 standard speeds and 1 additional speed "Boost" - this function allows to deliver the
maximum power to the hood for approx. 10 min, after which the hood returns to its previously set
speed.
Hood timer - The timer will switch off the hood after 5, 10 or 15 minutes.
To turn on the timer, tap the box, the slider starts flashing and then select the time interval using the
slider and finally confirm by pressing T field again.

Slider lenght Delay

3 5 min
6 10 min
9 15 min

Note that the countdown time is not displayed. The only visual information for the user is the
luminous LED e

To switch off the timer, press and hold the T button.

AUTOMATIC MODE

The unit is equipped with automatic extraction control. This means that the extraction

starts automatically when the heating zone is active. The exhaust speed is increased at the
same time as the power of the heating zone is increased.

5 o o

S5 o

O ( & J ( ©) J
MANUAL MODE

The automatically set exhaust level of the cooker hood can be changed at any time
using the hood control panel. Increasing the exhaust speed does not change heating field settings.
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2.Control panel - induction hob

UN.. % Lk U
11
5 a o s a o Lt
-&} (] -& D min.
S e e e e o P I ] || a
O [ ) O | &
touchscreen "slider" touchscreen "slider"
field field B @
——1 1 [ [ |
e~ - N
ON/OFF Pause
Changing power
- 583 88 =94°C @
a8 / & 3 -y = % =70°C J— 3§3
7 - L 3 =44C 4 a —> B8
Lock Tlmer
Keep warm function
e e e o || n

LB{(Q=+”—>[(_ 12 _])[ )

Each cooking zone has its own control panel. Place the pot/pan

in the zone, activate the control and then use the appropriate function to

set the heat, timer etc . for the heating zone.

When the "H" icon appears on the cooking zone display, this means that it is
too hot in the cooking zone. The heating zone is therefore still hot do not touch /

o ) cover the cooking zone.

= ==

Turn on/off the control panel/cooking zone. Pressing the power button activates
[] the control panel, heating settings etc. you can now select your
desired cooking zone.

Adjust the heating function using the slider. The heating level can be

[ ) set in the range 0-9 + boost. Boost is a particularly intense heat level that
o provides maximum effect for 10 minutes, after which the pre-selected
— ] heat level is activated.
( ) The slider activation surface is located under the display, in the square shown in

the illustration.
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Pause (Stop & Go) - this function allows you to suspend / restart any active
function on the hob, reducing the cooking power to zero. Press the icon to
activate. To deactivate pause press the pause icon again and move the slider

field from 0 to 9.

Lock function. Press and hold the padlock icon to lock the display, thereby disabling
(A the ability to set/adjust heating settings. The lock function can be deactivated by
8 pressing the padlock icon again.

Keep warm function. Press under the keep warm function, in the area shown in the

$s$ illustration. When this function is active, the heating field is kept warm as
E follows: 388 94°C

s 8 70°C
5 S a4°C

The keep warm function can be used for a maximum of 2 hours.

Bridge function (connected heating zones) - two adjacent (vertically located) heating
zones can work connected, creating one heating zone controlled by one slider.

To activate the function, press the sliders of two adjacent heating zones at the same
time.

-f‘f- —gg

This symbol will appear: Lq n

The left slider (leading zone) will be highlighted, which allows you to adjust the power
of the connected zones.

To deactivate this function, press two adjacent sliders again at the same time.

Timer function. The cooking time can be set using the timer, when the countdown

10100 starts and at the end of the timer the heating zone is switched off.
01 Press simultaneously "+" and "-" to activate the timer for the activated heating zone.

e
L
.
S0
=
O

min Then set the timer to the desired time using "+" and "-" the timer function will start.
B The timer function can be deactivated at any time by setting the timer to "0". The
activated function is marked with a clock icon. We can set a timer for each heating
zone.

The timer can count down from 1 to 99 minutes (1h 39min) and will then automatically switch
off the respective cooking zone after the set time has elapsed. The end of the countdown

time is signalled by a sound, which will switch off after 2 min. or when the button is pressed.

Note! If a pot is removed from the cooking field, the field stops working (flashing " Y " symbol

appears, but the timer continues counting down.

Note: If the power of the cooking field is reduced to 0 (cooking field switched off) - the timer

stops counting down for this cooking field.
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"H" ("HOT"), is an indicator shown on the field display, which warns the User against
touching the hob where there are hot heating fields. The ceramic hob is dangerously hot
there (above 60°C).

Cookware Detection Function - The heating field is activated only when the cookware
detection system recognizes the cookware.
Note that the induction hob does not work:
* If there is no cookware on the heating field or if it is not suitable for induction, the power of
the cooking field heating field cannot be increased, and the display flashes the symbol: EO
* If the cookware is removed during cooking, the EO symbol flashes on the display.
It will disappear when the cookware is placed again, and the cooking process continues
with the previously selected power level.

Information on dishes and pots

If the bottom of the dish attracts a magnet - the dish is suitable for cooking on the hob
induction hob.
- Choose cookware described (marked) as suitable for use on hobs induction hobs. The best
cookware for use on induction hobs has thick, flat bottoms.
- Using pots with a diameter of less than 11cm is not recommended. The hob may not
work correct.
- Stainless steel pots with multi-layer stainless steel or ferrite bottoms
are suitable for cooking on an induction hob if they have an inscription on the bottom
indicating that they can be used on induction cooktops.
- Castiron pots are suitable for cooking on an induction cooktop. However, they should
have enamel bottoms to avoid scratching the ceramic hob.
- Pots made of glass, ceramic, terracotta, aluminum, copper or non-magnetic stainless steels
stainless steels are not suitable for use on induction cooktops.
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Display information codes

Cooking zone specific errors (induction)

period of time

Error code Description Solution

E2, H Cooking zone temperature Allow the cooking zone to cool
exceeded

E3 The wrong pot Use the right pot

E4 The cooking zone does not exist, Download the revelant
incompatible data configuration configuration
data

ES, E6 Filter board/generator error Replace filter plate/ generator

E7 Unknown error code Contact with service

E8 Fan error Replace the fan

E9 Temperature sensor fault Replace the temperature sensor

1 Permanent use of the TC prisms Water or cooking equipment on
"~ switches off after a certain the hob. Clean the surface

ER20 ER22 ER36

Internal error TC

Replace TC

ER21

Over temperature

Let the plate cool
Check the TC heating distribution

ER31 Variant detection error Download the relevant
configuration
ER40 Low supply voltage on the Check that the connected
secondary side components are not overloaded.
ER47 Communication error LIN Check LIN connections
Check devices
LIN subordinates
EA Communication error Check the connection between the
TC and the power board. Replace TQ
U400 Overvoltage due to Turn off the power and connect
incorrect connection the cooktop properly
Cooking zone specific errors (radiant heaters)
Error code Description Solution
E2 Supply plate temperature exceeded| Allow the cooking zone to cool
E4 Internal power supply board error | Replace the power supply board
E5, E8, EA Relay error on power supply board | Replace the power supply board




[
E3

& Precautions against damage to the board

- A damaged cookware or a cookware with a rough bottom (unglazed cast iron)
Can damage the glass plate.

- If there is sand or other abrasive materials on the glass plate, it can cause damage to the
glass plate. damage to the glass plate.

- Do not drop any objects (even small objects) on the glass plate.

- Avoid bumping pots against the glass edge.

- Make sure the appliance is ventilated according to the manufacturer's instructions.

- Do not leave empty pots on the hob.

- The metal frame (painted hood cover @ ) must not lie on the induction hob.

- Avoid contact of sugar, plastic or aluminum foil with hot zones. These materials can
cause cracks or damage to the glass ceramic during cooling: Turn off
appliance and immediately remove the relevant materials from the hot zones
(Caution: risk of burning!)

- Do not place any objects on the hob. (Caution: risk of fire!).

- Never place a hot pot in the working zone.

- If there is a drawer under the built-in appliance, make sure that there is a gap between the
the contents of the drawer and the underside of the appliance there is sufficient distance
(2 cm) to ensure good ventilation.

- Do not put flammable items (such as aerosols) in the drawer under the cooktop.

Any cutlery boxes must be made of heat-resistant material.

Additional precautions
- Make sure the dish is always in the center of the cooking zone. The bottom of the cookware

must cover the heating field as much as possible.
- Magnetic fields can affect electronic devices. People wearing a pacemaker
heart should consult their dealer or doctor beforehand.
- Do not use pots or pans made of plastic or aluminum: they may melt in hot zones.
- Never put out a fire with water. Turn off the heating zone.
Carefully smother the flames with a lid or baking dish lid, etc.
CAUTION.
Lift the dish when you want to move it, so that the glass plate does not get stains or
scratches due to friction.
CAUTION!
The use of unsuitable pots and pans or removable non-induction pot heating accessories
is not covered by the warranty.
The manufacturer is not responsible for any damage to the hotplate and its

surroundings.
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Induction cooking noises
When using an induction cooktop, all sorts of noises can be generated in the cookware.
These noises depend on the design and material of the cookware base.
* Buzzing
Buzzing occurs when you cook at a higher power setting. This is caused by
the amount of energy transferred from the hob to the cookware. The buzzing disappears or
becomes quieter when you selecting a lower power setting for the hob.
* Crackling
This sound is generated when the cookware is made of different layers of material.
The noise is caused by vibrations at the contact surfaces of the different layers of
material.
* Whistling
Such sounds generally occur with cookware that consists of of several layers of material
and when two adjacent heating fields are used simultaneously with the maximum power
setting. The whistling noise disappears or becomes quieter when a lower power setting of
the cooktop.
* Clicking
At low power settings, electronic circuits may experience a noise of Clicking.
* Buzzing
A buzzing noise may occur when the fan is turned on. This fan cools the electronics
during intensive use of the board. At high temperatures, the fan continues to
runs, even if you turn off the cooktop.

Problems with the operation of the hob
The cooktop or cooking zone does not work:

- The cooktop is not properly connected to the power source.
- A fuse has blown.

- Check if the interlock is on.

- The buttons are sprayed with water or grease.

- There is an object on the buttons.

Failure of one or all zones:

- Protective function activated.

- It activates if you forget to turn off the heating field.

- The protective function is also activated when one or more touch keys is covered.

- The pot is empty and the bottom is overheated.

- The hob also has automatic power reduction and automatic shutdown in case of
overheating.



The fan continues to work after the board is turned off:
- This does not indicate a malfunction, as the fan protects electronic devices
from overheating.

- The fan stops automatically.

Automatic cooking control does not work:
- Heating zone is still hot [H].
- The maximum power level is on [9].

- The power level has been turned on with the button [-].

The hood does not remove cooking fumes well.

- Check the grease filter . Clean the filter on average once every two weeks,
so that the vapors can flow through.

- Check the air supply in the apartment. Immediately after turning on the exhaust fan
exhaust fan in hood mode, ensure air supply, for example, by opening a window.

- Check the exhaust air duct for blockages or narrowing that could impede ventilation.

Heat settings

The following settings are only guidelines. The exact setting will depend on several factors,
including the type of cookware and the amount of ingredients. Experiment with your induction
stove to find the settings that suit you best.

o)
LZ

Heating settings Description

1-2 - gently heating small amounts of food
- melting chocolate, butter and fast burning foods
- delicate cooking

- slow heating
3-4 - heating
- fast cooking
5-6 - pancakes
7-8 - frying
- cooking of pasta
9-b - high heat frying
- frying

- bringing the soup to a boil
- boiling water
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