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1-FAZOWE (1-PHASE)
1x32A 220-240V~
L(L1+L2) + N + GND =

L

2-FAZOWE (2-PHASE)

2 x 16A 380-415V~
L1+ L2+ N+ GND=

N
=]
kolor przewodu / podiaczenie / connection
wire color 1-FAZOWE (1-PHASE) [2-FAZOWE (2-PHASE)
z6tto-zielony / green-yellow GND =% GND =
brgzowy / brown L(L2) L2
czarny / black L(L1) L1
niebieski / blue N N
e ) Moc znamionowa przy 230V AC
Napiecie nominalne: 220-240V 380 -415V Moc ,Boost” przy 230V AC
Czestotliwos¢ nominalna: 50/60 Hz i
Prad znamionowy: 2x16 A Fated I;I)ower at 230V AC
Moc maksymalna: 7200 W Boost" power at 230V AC
!
Nominal voltage: 220-240V 380-415V
Nominal frequency: 50/60 Hz A
Rated current: 2x16 A
Maximum power 7200 W

i:’rzy wigczonej funkcji Bridge moc obu pél grzewczych to 3000W.
With the Bridge function turned on, the power of both cooking zones is 3000W.

Przy wigczonych jednoczesnie obu polach (A, bez funkcji Bridge) moc p6l grzewczych spada do 3600W.
(Vhen both fields are switched on (A, without Bridge function), the power of the cooking fields drops to 3600W.
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Szanowni Panstwo

Staliscie sie Panstwo uzytkownikami najnowszej generacji ptyty kuchennej. Plyta ta zostata
zaprojektowana i wykonana specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan i z pewnoscig
bedzie stanowi¢ czes$¢ nowoczesnie wyposazonej kuchni. Zastosowane w niej innowacyjne
rozwigzania konstrukcyjne i uzycie nowoczesnej technologii produkcji, zapewniajg jej wysokg
funkcjonalno$c i estetyke.

Przed przystapieniem do montazu plyty prosimy o doktadne zapoznanie sie z trescia
niniejszej instrukcji. Dzieki temu unikng Panstwo blednej instalacji i obstugi ptyty
kuchennej.

Zyczymy satysfakcji i zadowolenia z wyboru ptyty naszej firmy.
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Zaleca sie przechowywanie niniejszej instrukcji w bezpiecznym miejscu do wykorzystania
w przysztosci.

Model Strefa gotowania Moc (W) Rozmiar  opakowania
(mm)
CulinaSync Advanced 4 strefy indukcyjne 7200 685*605 *115

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
Twoje bezpieczenstwo jest dla nas najwazniejsze. Prosimy o zapoznanie sie z tymi informacjami
przed rozpoczeciem korzystania z ptyty kuchenne,.

Instalacja
- Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed instalacjg lub uzyciem ptyty indukcyjnej

Ryzyko porazenia pradem

- Modyfikacje domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

- Niezbedne i obligatoryjne jest podtaczenie odpowiedniego systemu uziemienia

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub
$mier¢.

Zagrozenie przecieciem
- Uwazaj na ostre krawedzie.
- Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

- Nigdy nie nalezy umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych tatwopalnych materiatdw ani produktow.

- Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia

- Aby unikngé niebezpieczenstwa, urzgdzenie to nalezy zainstalowac¢ zgodnie z niniejszg instrukcjg
instalaciji.

- Plyta indukcyjna powinna by¢ odpowiednio zainstalowana i uziemiona, wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

- Piyta indukcyjna powinna by¢ podtgczona do obwodu, ktory zawiera wytgcznik zapewniajgcy
catkowite odtgczenie od zasilania.

- Niewtasciwa instalacja urzgdzenia moze uniewazni¢ wszelkie roszczenia z tytutu gwarancji lub
rekojmi.

Obstuga i konserwacja

Ryzyko porazenia prgdem

- Nie gotuj na uszkodzonej ptycie indukcyjnej ( peknietej lub zbitej). Jesli powierzchnia ptyty
indukcyjnej peknie lub zbije sie, natychmiast odtgcz urzadzenie z sieci elektrycznej i skontaktu;j
sie z serwisem

- Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgcz ptyte indukcyjng od zasilania.

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub
$mier¢.

Zagrozenie dla zdrowia
Ptyta indukcyjna CulinaSync Advanced jest zgodna z elektromagnetycznymi normami
bezpieczenstwa.
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Zagrozenie zwigzane z goracg powierzchniag

- Podczas uzytkowania tatwo dostepne czeséci tego urzgdzenia nagrzewaja sie do tego stopnia, ze
ich dotkniecie moze spowodowac oparzenia.

- Nie pozwdl, aby twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz odpowiednie naczynia miaty
kontakt ze szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie ostygnie.

- Nie nalezy kta$¢ na powierzchni kuchenki metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyZki
i pokrywki, poniewaz mogg sie one nagrzewac.

- Trzymaj dzieci z daleka od ptyty.

- Uchwyty garnkbw mogag byc¢ réwniez gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty garnkéw nie wystajg
poza strefy gotowania, na ktorych sie znajdujg. Trzymaj uchwyty poza zasiegiem dzieci.

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac poparzenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

- Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. W skrajnych przypadkach gotowanie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére mogg sie zapalic.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub powierzchni do przechowywania.

- Nigdy nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

- Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte kuchenng w sposéb opisany w niniejszej instrukc;ji (tj.

za pomocg przyciskow dotykowych).

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem, siada¢, sta¢ lub wspinac¢ sie na nie.

- Nie przechowuj przedmiotdw, ktére mogg zainteresowaé dzieci w szafkach nad urzgdzeniem. Dzieci
wspinajgce sie na ptyte kuchenng mogg doznac powaznych obrazen.

- Nie pozostawiaj dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w ktérym uzywane jest urzadzenie.

- Dzieci lub osoby niepetnosprawne, z ograniczona zdolnoécig do korzystania z urzadzenia, powinny

mie¢ odpowiedzialng i kompetentng osobe, ktéra poinstruuje je w zakresie korzystania z urzgdzenia.

Instruktor powinien by¢ przekonany, ze moze uzywac urzgdzenia bez narazania siebie lub innych na
niebezpieczenstwo.

- Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie zalecane
w instrukcji. Wszystkie inne czynno$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

- Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty indukcyjne;.

- Nie ktadzZ ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte indukcyjna.

- Nie stawaj przedmiotéw na ptycie indukcyjne;.

- Nie uzywaj patelni z postrzepionymi krawedziami ani nie przeciggaj patelni po powierzchni szkta
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkito.

- Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakdw ani zadnych ostrych srodkéw czyszczacych,
poniewaz mogg one porysowac szybe indukcyjna.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego

przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.
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OSTRZEZENIE:

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, jes$li znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat korzystania z
urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na kuchence z tluszczem lub olejem moze byé
niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda, ale wytacz
urzgdzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na powierzchniach do
gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby unikngé mozliwosci
porazenia prgdem elektrycznym, w przypadku powierzchni kuchenki z ceramiki szklanej lub
podobnego materiatu, ktéry chroni czesci pod napieciem.

OSTRZEZENIE!

PRZY PIERWSZYM URUCHOMIENIU PLYTY MUSIMY JA ODBLOKOWAC PRZEZ NACISNIECIE
IKONY BLOKADY.



Sterowanie

Model CulminaSync Advanced

[ele]

£)+9) BRIDGE

9.

©NO Ok WD~

Przycisk wigczania/wytgczania
Kontrola wyboru strefy grzewczej
Ustawianie poziomu mocy -/ +
Power Boost

Podtrzymanie temperatury

Timer

Pauza

Przycisk blokady

Tryb automatyczny kontroli okapu

10. Oswietlenie okapu
11. Regulacja mocy okapu
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. Pole indukcyjne max. 2000W
. Pole indukcyjne max. 2000W
. Pole indukcyjne max. 2000W
. Pole indukcyjne max. 1600W
. Ptyta szklana

. Panel sterowania
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Gotowanie na ptlycie indukcyjnej

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych generujgcych ciepto bezposrednio
W naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto nagrzewa sie tylko
dlatego, ze ogrzewa je ciepto naczynia

RS

~ - —
— metalowy garnek
L
B — obwdd magnetyczny
B — szkfo ceramiczne
(e o] * oo indukcja ptyty
]

prady indukowane cewkg

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

- Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa”.

- Usun folie ochronna, ktéra wcigz moze znajdowac sie na kuchence indukcyjne;j.

Korzystanie z dotykowych elementow sterujagcych

- Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac.

- Uzywaj opuszki palca, a nie jego czubka.

- Ustyszysz sygnat dzwiekowy za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk.

- Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i ze zaden przedmiot (np. naczynie
lub szmatka) ich nie zakrywa. Nawet cienka warstwa wody moze utrudnia¢ obstuge elementéw
sterujgcych.
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Korzystanie z ptyty indukcyjnej
ROZPOCZECIE GOTOWANIA

1. Przy pierwszym uruchomieniu ptyty musimy jg odblokowac przez przytrzymanie
ikony blokady.

2. Przytrzymaj przycisk WL./WYL. (D

3. Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym, ktérego chcesz uzyc.

- Upewnij sie, ze dno garnka i powierzchnia strefy gotowania sg czyste @)

i suche.

4. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego.

5. Ustaw poziom mocy, dotykajgc lub przesuwajgc palec na sliderze

ZAKONCZENIE GOTOWANIA
1. Przytrzymaj przycisk wyboru pola grzewczego, ktore chcesz wytgczyc.

2. Wytgcz pole grzejne, zmieniajgc wartos¢ mocy do ,,0”.
- Upewnij sie, ze wyswietlacz mocy pokazuje ,0”, a nastepnie ,H” (oznaczajgce gorgca ptyte).

@Oiwtedy @H

3. Wylacz catg ptyte grzejng, przytrzymujac przycisk ,WE./WYL.”.

Uwazaj na gorgce powierzchnie!

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w czujnik ciepta resztkowego — po zakonczonym procesie
gotowania i wylgczeniu ptyty indukcyjnej pojawi sie litera ,H”. Informuje ona iz pole grzejne jest
goragce i istnieje ryzyko poparzenia. Litera ,H”, zniknie gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury.

Wylgczong i stygngca ptyte mozna wykorzystac jako funkcje ' ,
oszczedzania energii: @ [N
Jesli chcesz podgrzac kolejny garnek, uzyj gorgcej jeszcze strefy,

stawiajgc na nig naczynie.
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Wybér odpowiednich naczyn do gotowania na ptycie indukcyjnej

Uzywaj wytgcznie naczyn z dnem odpowiednim do gotowania

indukcyjnego. Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na

dnie naczynia.
- Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, /—-_\

przeprowadzajgc test magnesem. Przesuh magnes w

kierunku podstawy naczynia. Jesli jest przyciggany,
naczynie nadaje sie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

- Jesli nie masz magnesu: @

1. Wlej troche wody do garnka, ktéry chcesz sprawdzic.

2. Wigcz i odczekaj 3 minuty, aby sprawdzi¢, czy woda sie nagrzewa.

Srodki ostroznosci do gotowania indukcyjnego:

- Nie nadajg sie naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw: czysta stal nierdzewna, aluminium
lub miedz bez dna magnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

- Nie uzywaj naczyn kuchennych z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

iViaV/amt

Upewnij sie, Ze podstawa garnka jest gtadka, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak
strefa gotowania. Zawsze stawiaj garnek centralnie w $rodku strefy gotowania.

VAR 7 A I

Zawsze zdejmuj garnki z kuchenki indukcyjnej — nigdy ich nie przesuwaj, poniewaz moga porysowac

szkio piyty.
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Funkcja Power Booster

Dzieki funkcji Power Booster mozesz zmaksymalizowac¢ moc pola grzejnego przez okoto 5 minut.

Aktywacja funkcji Power Booster

- Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, dla ktérej chcesz aktywowac
funkcje Power Booster.

- Naciénij przycisk ,P” _

Moc strefy gotowania jest zmaksymalizowana; @ ,'-'

Po okoto 5 minutach funkcja booster zatrzymuje sie automatycznie, a pole grzejne przetgcza sie
Z powrotem na poziom mocy 9.

Anulowanie funkcji Power Booster
- Aby zatrzymacé funkcje Power Booster dotykamy jeszcze raz przycisk ,P”.
@ Ograniczenie bezpieczenstwa sieci dla funkcji Power Booster
Wszystkie strefy gotowania sg wyposazone w funkcje Power Booster. Jednak ptyta kuchenna
jest podzielona na dwie grupy ze wzgledu na rozdziat mocy. Obstuga obu stref grupy za pomocg

funkcji Power Booster nie jest mozliwa (patrz ilustracja). Jesli funkcja Power Booster jest aktywna
dla obu stref, sg one automatycznie obstugiwane na poziomie mocy 9.

Grupa A Grupa B Grupa A Grupa B
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Funkcja Bridge (potaczonych pél grzewczych) - dwie sgsiednie (usytuowane pionowo) strefy
grzewcze mogq pracowac potgczone, tworzgc jedng strefe grzewczg sterowang za pomocg jednego
slidera. Aby aktywowaé/dezaktywowac funkcje nalezy nacisng¢ jednoczeénie ikony dwoch pdl
grzewczych.

Funkcja Bridge dotyczy pola grzewczego 1 i 2. Pojawi sie pod$wietlenie symbolizujgce funkcje
Bridge (migajgca dioda). Zostanie réwniez podswietlony slider, na ktérym mozna regulowa¢ moc
potgczonych ze soba stref.

Aby dezaktywowac te funkcje nalezy ponownie nacisng¢ ikony pél grzewczych.

£)+Q) BRDGE — lOJ @
/

&) [

Przyktady odpowiedniego i nieodpowiedniego rozmieszczenia naczyh:

+

L)
o M

v v v X

Blokowanie elementoéw sterujgcych

- Mozna zablokowac¢ elementy sterujgce (oprocz WL./WYL.), aby zapobiec niezamierzonemu
uzyciu (na przyktad przypadkowemu wigczeniu stref grzewczych przez dzieci).

- Gdy elementy sterujgce sg zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem przycisku

WL./WYL. sg wytgczone.

Aby zablokowac elementy sterujgce:
L . . N
Dotknij i przytrzymaj przez przycisk blokady O

Aby odblokowaé elementy sterujgce A
Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk blokady O3 .

Kiedy kuchenka jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sg wytgczone z wyjatkiem
WL./WYL., w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczy¢ kuchenke indukcyjng za pomoca
przycisku WL./WYL., ale w nastepnej operacji nalezy najpierw odblokowac kuchenke.
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Pauza - ta funkcja pozwala zawiesi¢ / uruchomié ponownie prace dowolnej aktywnej funkcji
na ptycie grzewczej, redukujgc moc gotowania do zera. Naciénij przycisk, aby aktywowac.
Aby dezaktywowac¢ pauze nacisnij ponownie przycisk pauzy [>|| .

Uwaga: Jesli po 10 minutach funkcja pauzy nie zostanie wytgczona, ptyta wytaczy sie
automatycznie.

Ustawienie Timera z automatycznym wytgczeniem jednej lub kilku stref gotowania.

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ustaw moc pracy pola grzejnego
2. Dotknij przycisku timera, ktéry mozna ustawi¢ od 1 do 99 minut.

3. Ustaw czas, dotykajgc ,,+” lub -,

Wskazéwka: Jednokrotne dotkniecie przycisku ,-” lub ,+” timera spowoduje
zmniejszenie lub zwiekszenie czasu o 1 minute. Przytrzymanie przycisku ,+”
powoduje zwiekszanie czasu co 5 minut.

4. Gdy czas zostanie ustawiony, rozpocznie sie odliczanie, a na wyswietlaczu
pojawi sie pozostaty czas.

Jesli ustawiony czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie powréci do 0
minut.

Po zakonczeniu odliczania, ustyszymy sygnat dzwiekowy, po czym pole
grzewcze wylaczy sie.

Anulowanie timera
Dotkniecie przycisku wyboru pola grzewczego, a nastepnie ,wyzerowanie” (przyciskiem ,-”) na
wyswietlaczu timera, spowoduje anulowanie odliczania timera.

N e003-0--
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Kontrola okapu i oswietlenia z poziomu ptyty indukcyjnej

Funkcja dostepna w urzadzeniach wyposazonych w system bezprzewodowego
sterowania okapem.

Po uruchomieniu ptyty indukcyjnej poprzez nacisniecie przycisku mocy @ okap jest gotowy
do pracy. Istnieje mozliwos¢ wyboru dwoéch trybow kontroli okapu (automatyczny i reczny).

Tryb AUTOMATYCZNY

Kiedy okap dziata w trybie automatycznym, pods$wietlony jest symbol ,A” i % . Bieg okapu
zmieniany jest automatycznie wraz ze zmiang mocy pola grzewczego, zgodnie z tabelg ponize;j.
Jezeli wtgczone jest wiecej niz jedno pole grzewcze bieg okapu zmienia sie zgodnie z najwyzszag
wartoscig pola grzewczego. Tryb uaktywniamy ikonkg ,A lub przyciskami ,+”, ,-".

Ponizsza tabela prezentuje jakie biegi pracy silnika okapu odpowiadajg kolejnym nastawom mocy
ptyty indukcyjne;j.

Ptyta indukcyjna — max. moc: 1~3 4~5 6~8 9~p
Bieg okapu: 1 2 3 4
Tryb RECZNY

Kiedy okap dziata w trybie recznym, symbol ,A” przygasa, a pod$wietlony jest ¥, ,+” oraz ,-".
Zeby zmieni¢ bieg okapu uzywamy przyciskow ,+” i ,-”. Moc okapu ustawiamy wedtug wtasnego

uznania. Tryb uaktywniamy ikonkg ,A” .

Po wytgczeniu ptyty indukcyjnej okap bedzie dziata¢ jeszcze przez 5 minut na najnizszym biegu
zanim turbina okapu wylgczy sie.

Oswietlenie okapu
Przytrzymaj przycisk o$wietlenia okapu %=, oSwietlenie okapu wigcza sie lub wytgcza.
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OSTRZEZENIA!

Ochrona przed przegrzaniem

Zainstalowany czujnik temperatury jest w stanie monitorowa¢ temperature wewnatrz kuchenki
indukcyjnej. Gdy zostanie wykryta nadmierna temperatura, kuchenka indukcyjna automatycznie
zatrzyma prace.

Ostrzezenie o cieple resztkowym
Gdy kuchenka dziata przez jakis czas, moze sie w niej znajdowac ciepto resztkowe. Litera ,H”
ostrzega, aby trzymac sie od niej z daleka.

Ustawienia ciepta

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikow, w tym rodzaju naczynia i ilosci sktadnikdw. Eksperymentuj z kuchenkg indukcyjna,
aby znalez¢ ustawienia, ktére najbardziej Ci odpowiadajg.

Ustawienia ogrzewa nia | Opis

1-2 - delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
- roztapianie czekolady, masta i szybko palgcych sie potraw
- delikatne gotowanie

- powolne nagrzewanie

3-4 - podgrzewanie

- szybkie gotowanie

5-6 - nalesniki

7-8 - Smazenie

- gotowanie makaronu

9-b - smazenie na duzym ogniu
- obsmazanie
- doprowadzenie zupy do wrzenia

- gotowanie wody

& Podczas smazenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajq sie
bardzo szybko. W bardzo wysokiej temperaturze olej i ttuszcz zapalg sie samoistnie, co stwarza
powazne ryzyko pozaru.
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& Srodki ostroznosci przed uszkodzeniem plyty

Uszkodzone naczynie kuchenne lub naczynie z szorstkim dnem (nieszkliwione zeliwo)
moze uszkodzi¢ szklang ptyte.

Jesli na szklanej ptycie znajduje sie piasek lub inne materiaty Scierne, moze to spowodo-
wac uszkodzenie szklanej ptyty.

Nie upuszczaj zadnych przedmiotéw (nawet matych przedmiotéw) na szklang ptytke.
Unikaj uderzania garnkéw o szklang krawedz.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest wentylowane zgodnie z instrukcjami producenta.

Nie pozostawiaj pustych garnkéw na ptycie.

Unikaj kontaktu cukru, plastiku lub folii aluminiowej z gorgcymi strefami. Materiaty te moga
powodowac pekniecia lub uszkodzenia szklanej ceramiki podczas schtadzania: Wytgcz
urzgdzenie i natychmiast usun odpowiednie materiaty z gorgcych stref (Uwaga: ryzyko
poparzenia!).

Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na ptycie. (Uwaga: ryzyko pozaru!).

Nigdy nie stawiaj gorgcego garnka w strefie roboczej.

Jesli pod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada, upewnij sie, ze miedzy
zawartoscig szuflady a spodem urzgdzenia jest wystarczajgca odlegto$¢ (2 cm), aby
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie wktadaj tatwopalnych przedmiotéw (np. aerozoli) do szuflady pod ptytg grzejng.

Wszelkie pudetka na sztuéce muszg by¢é wykonane z materiatu Zaroodpornego.

Dodatkowe srodki ostroznosci

Upewnij sie, ze naczynie zawsze znajduje sie na srodku strefy gotowania. Dno naczynia
musi jak najbardziej pokrywa¢ pole grzejne.

Pole magnetyczne moze wptywac na urzgdzenia elektroniczne. Osoby noszgce rozrusznik
serca powinny wczesniej skonsultowac sie ze sprzedawcg lub lekarzem.

Nie uzywaj garnkow ani patelni wykonanych z tworzywa sztucznego lub aluminium: moga
sie stopi¢ w goracych strefach.

Nigdy nie nalezy gasi¢ ognia wodg. Wytgcz strefe grzejna.

Ostroznie zdtaw ptomienie pokrywka lub pokrywka naczynia do pieczenia itp.

UWAGA!
Podnie$ naczynie, gdy chcesz je przeniesé¢, aby szklana ptytka nie dostata plam czy

zadrapan spowodowanych tarciem.
UWAGA!
Korzystanie z nieodpowiednich garnkéw i patelni lub wyjmowanych akcesoriéw do

podgrzewania garnkéw nie indukcyjnych nie jest objete gwarancja.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia ptyty grzejnej

i jej otoczenia.
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Halasy podczas gotowania na ptycie indukcyjnej

Podczas uzywania ptyty indukcyjnej w naczyniu kuchennym mogg powstawac wszelkiego

rodzaju dzwieki. Odgtosy te zalezg od konstrukcji i materiatu podstawy naczynia.

* Buczenie
Buczenie ma miejsce, gdy gotujesz przy ustawieniu wiekszej mocy. Jest to spowodowane
iloScig energii przenoszonej z ptyty do naczynia. Buczenie znika lub staje sie cichsze po
wybraniu nizszej mocy zasilania ptyty.

* Trzaskanie
Ten dzwiek jest generowany, gdy naczynie kuchenne jest wykonane z réznych warstw
materiatu. Hatas jest wywotywany przez wibracje na powierzchniach styku réznych warstw
materiatu.

* Gwizdy
Takie dzwieki generalnie wystepujg w przypadku naczyh kuchennych, ktore sktadajg sie
z kilku warstw materiatu i gdy jednoczesnie uzywane sg dwa sagsiednie pola grzejne
z ustawieniem maksymalnej mocy. Swist gwizdka znika lub staje sie cichszy po wybraniu
nizszej mocy zasilania ptyty.

* Klikanie
Przy ustawieniach niskiej mocy w obwodach elektronicznych mogag wystagpié odgtosy
klikniecia.

* Brzeczenie
Po wigczeniu wentylatora moze pojawic sie brzeczenie. Wentylator ten chtodzi elektronike
podczas intensywnego korzystania z ptyty. W wysokich temperaturach wentylator nadal
dziata, nawet jesli wytgczymy ptyte grzewcza.
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Problemy z dziataniem ptyty
Ptyta grzewcza lub strefa gotowania nie dziata:
- Ptyta grzejna nie jest prawidtowo podtgczona do zrddta zasilania.

Przepalit sie bezpiecznik.

Sprawdz, czy blokada jest wtgczona.

Przyciski sg spryskane wodg lub ttuszczem.

Na przyciskach znajduje sie obiekt.

Awaria jednej lub wszystkich stref:

- Aktywowano funkcje ochronng.

- Uruchamia sie, jesli zapomnisz wytgczy¢ pole grzejne.

- Funkcja ochronna jest rowniez aktywowana, gdy jeden lub wiecej klawiszy dotykowych

jest przykrytych.
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Informacje / kody btedow

Kiedy zostanie wykryta okreslona sytuacja, w PANELU GLOWNYM pokazywana jest informacja za
pomocg ikony z odpowiednim KODEM na PANELU GRZALKI. Grzatka z btedem jest wytgczana
i nie mozna jej witgczy¢ podczas statusu ostrzezenia. Gdy wyswietlana jest informacja ostrzegaw-

cza, (dzwiek ostrzezenia).

Btedy urzadzenia

Czas Bezpieczny
Blad Opis btedu Wyswietlacz ' ) tryb
potwierdzenia
startowy
Wewngtrzny blad
Btad mikrokontrolera mikrokontrolera F/0 400ms Restart
Btad komunikacji Btad komunikacji F/5
Usterka systemu klawiszy Btad klucza zabezpieczen F/C
Zwarcie czgjnika ' Blad dotykowego
temperatury interfejsu ik F/E
uzytkownika ozujnika NTC
Qtwany obwod Btad dotykowego
czujnika temperatury i NT Fit
interfejsu czujnika NTC
Przekroczenie Btad dotykowego
temperatury interfejsu czujnika NTC Fle
uzytkownika Wylaczenie grzatek
Btad sumy kontrolnej
Btad EEPROM EEPROM F/H
Btad czutosci klawiszy Btad klawiatury F/b
Usterka wielu klawiszy Blad klawiatury F/d
Btedy jednostek zasilania
Btad Opis btedu Wyswietlacz
Utrata przej$cia przez zero napigcia ~ Nie wykryto przejscia przez zero 6
sieciowego napigcia sieciowego
. s s Napiecie sieciowe jest za wysokie
Btad przepigcia napigcia sieciowego lub za niskic F/
Zyarcie obwody Cijnika Czujnik NTC radiatora ma zwarcie F/3
temperatury radiatora
Obwod otwarty czujnika Czujnik NTC radiatora ma przerwe
t - . F/4
emperatury radiatora w obwodzie
Usterka przetwornika ADC czujnika  Przetwornik ADC uzywany do F/8
NTC grzatki odczytu NTC nie dziata
Skrécenie (gvzva(iﬂ}l czujnika NTC Czujnik NTC grzatki ma zwarcie F/1
Przerwa w obwodzie czujnika NTC ~ Czujnik NTC grzatki ma przerwg F2
grzatki w obwodzie
Stala wartos¢ czujnika NTC grzalki  Wartos¢ NTC grzalki nie zmienia sig F/7

wraz z temperaturg

Bezpi tvb Efekt Przywracanie
ezpieczny try w urzadzeniu normalnego stanu
Aplikacja
Restart/ Trwaty wylsczoma | T
Heaters Off  Kiedy bfad znika
@gggf)jsa Kiedy blad znika
fvl;ilql;g‘l‘a Kiedy blad znika
Aplikacj
W§ };tcic.ﬂ:a Kiedy blad znika
Aplikacja Kiedy temperatura
wylaczona  interfejsu < 89°C
Aplikacja
wylaczona
Aplikacja . .
wylaezona Kiedy btad znika
Aplikacja  jeqy biad znika
wylaczona
Efekt Przywracanie
w urzadzeniu normalnego stanu
GFZ%}kl J.ednostkl Kiedy blad znika
zasilajacej wylaczone
Grzatki jednostki . .
zasilajacej wylaczone Kiedy bad znika
G'l’ZZ'llki jednostki Kiedy btad znika
zasilajacej wylaczone
G_rquki _iednostki Kiedy blad znika
zasilajacej wylaczone
Grzatka wylaczona Kiedy btad znika
Grzatka wylaczona Kiedy bfad znika
Grzatka wylaczona Kiedy bfad znika
Grzatka wylaczona  Kiedy btgd znika
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Dear Sir/Madam,

You have become users of the latest generation kitchen hood. This hood has been designed and
manufactured specifically to meet your expectations and will certainly be a part of a modernly
equipped kitchen. The innovative design solutions and the use of modern production technology
ensure its high functionality and aesthetics.

Before proceeding with the installation of the hood, please carefully read the contents of
this manual. This will help you avoid incorrect installation and operation of the hood.

We wish you satisfaction and enjoyment with the choice of our company's hood.
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Please carefully read this instruction before proceeding with the installation or use of this
device. It is recommended to store this instruction in a safe place for future reference.

Model Cooking zone Pover (W) Package size  (mm)

CulinaSync ~ Ultimate 4 induction zones 7200 685 *605 *115

Safety warnings
Your safety is our top priority. Please familiarize yourself with this information before using the
cooktop.

Installation
- Please read this instruction carefully before installing or using the induction cooktop.

Risk of electric shock

- Modifications to home electrical installations should only be carried out by a qualified electrician.
- It is necessary and mandatory to connect the appropriate grounding system.

- Failure to follow this recommendation may result in electric shock or death.

Risk of cutting hazard
- Watch out for sharp edges.
- Failure to exercise caution may result in injuries or cuts.

Important safety instructions

- Never place any flammable materials or products on the appliance.

- Please provide this information to the person responsible for installing the device.

- To avoid danger, this device must be installed according to the installation instructions provided.

- The induction cooktop should be properly installed and grounded only by a qualified professional.

- The induction cooktop should be connected to a circuit that includes a switch providing complete
disconnection from the power supply.

- Incorrect installation of the device may void any warranty or liability claims.

Operation and Maintenance

Risk of electric shock

- Do not cook on a damaged induction cooktop (cracked or shattered). If the surface of the induction
cooktop cracks or shatters, immediately disconnect the appliance from the power supply and
contact the service center.

- Before cleaning or performing maintenance, disconnect the induction cooktop from the power
supply.

- Failure to follow this recommendation may result in electric shock or death.

Health hazard
The CulinaSync Advance induction cooktop complies with electromagnetic safety standards.
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Hot Surface Hazard

- While in use, easily accessible parts of this device can heat up to a degree that may cause burns.

- Do not allow your body, clothing, or any object other than appropriate cookware to come into contact
with the induction glass until the surface has cooled

- Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, and lids on the stovetop surface as they
may become hot

- Keep children away from the stove.

- The pot handles may become hot to the touch. Check that pot handles do not extend beyond the
cooking zones. Keep handles out of reach of children.

- Failure to follow this recommendation may result in burns.

Important Safety Instructions

- Never leave the appliance unattended while in use. In extreme cases, cooking may cause smoke
and grease leaks that can ignite.

- Never use the appliance as a work surface or storage surface.

- Never leave any objects or utensils on the appliance.

- Never use the appliance for room heating purposes.

- After use, always turn off the heating elements and cooktop as described in this manual (i.e., using
the touch controls).

- Do not allow children to play with the appliance, sit, stand, or climb on it.

- Do not store items that may interest children in cabinets above the appliance. Children climbing on
the cooktop may suffer serious injuries.

- Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in use.

- Children or individuals with limited ability to use the appliance should have a responsible and
competent person instructing them on its use. The instructor should be confident that they can
operate the appliance without endangering themselves or others.

- Do not repair or replace any part of the appliance unless it is clearly recommended in the
instructions. All other servicing should be performed by a qualified technician.

- Do not use a steam cleaner to clean the induction cooktop.

- Do not place or drop heavy objects on the induction cooktop.

- Do not stack items on the induction cooktop.

- Do not use pans with serrated edges or slide pans across the induction glass surface, as this may
scratch the glass.

-To clean the cooktop, do not use scrubbers or any harsh cleaning agents, as they may scratch the
induction glass.

- If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, their service representative,
or similarly qualified personnel to avoid hazards.
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WARNING: The appliance and its accessible parts heat up during use. Care should be taken not to
touch heating elements. Children under 8 years old should be kept away unless under constant
supervision.

- This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance safely and understand the hazards involved.

- Children are not allowed to play with the appliance. Cleaning and maintenance of the appliance
must not be carried out by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a stovetop with grease or oil can be dangerous and may cause a
fire. NEVER attempt to extinguish the fire with water, but turn off the appliance and then cover the
flame with a lid or fire blanket.

WARNING: Fire Hazard: Do not store items on cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, turn off the appliance to avoid the risk of electric shock,

especially in the case of ceramic glass or similar material surfaces that protect live parts.

- The appliance is not intended to be operated using an external timer or separate remote control
system.

WARNING!

FOR THE FIRST START-UP OF THE COOKTOP, WE MUST UNLOCK IT BY PRESSING THE LOCK ICON.
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Panel control

Model CulminaSync Advanced

7 /5
£2+8 eroce DIl
-0+ . @ 8 @
8 1

. Power on/off

. Selection control of heating zone
. Power level adjustment +/-

. Power Boost

. Temperature hold

. Timer

. Pause

. Lock

9. Automatic hood control mode
10. Hood lighting

11. Hood power adjustment

O~NO AR WN -~
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. Induction hob max. 2000W
. Induction hob max. 2000W
. Induction hob max. 2000W
. Induction hob max. 1600W
. Glass cooktop

. Control panel

OO OB WDN -
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Induction cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It operates on
the principle of electromagnetic vibrations that generate heat directly in the cookware, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass only heats up because it is warmed by the
cookware's heat.

RS

s N metal pot
Emmm——
S
— magnetic circuit
L = ceramic glass
[e e o] ® oo induction hob
—J induced currents by coil

Before using a new induction hob.
- Read this manual, paying particular attention to the 'Safety Warnings' section.
- Remove the protective film, which may still be on the induction hob.

Using touch control elements.

- The control elements respond to touch, so there's no need to press them firmly.

- Use the pad of your finger, not its tip.

- You will hear a beep each time a touch is registered.

- Ensure that the control elements are always clean, dry, and not obstructed by any object (e.g.,
cookware or cloth). Even a thin layer of water can hinder the operation of the controls.
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Using an induction cooktop

Upon first use of the cooktop, we need to unlock it by holding down the lock icon.
START COOKING

1. Press and hold the ON/OFF button (.,

2. Place the appropriate cookware on the heating zone you want to use.

- Ensure that the bottom of the pot and the cooking zone surface are clean
and dry.

3. Press the heating zone selection button.
4. Set the power level by touching or sliding your finger on the slider.

END OF COOKING

1. Hold down selection button for the heating zone you want to turn off.

2. Turn off the heating zone by sliding the values on the slider to ,0".
- Ensure that the power display shows ,0", then ,H”.

gj 0 and then... @ H

3. Turn off the entire cooktop by holding down the 'ON/OFF' button.

Be careful of hot surfaces!

The induction cooktop is equipped with a residual heat sensor - after cooking and turning off the
induction cooktop, the letter 'H' will appear. It indicates that the cooking zone is hot and there is a
risk of burns. The 'H' will disappear when the surface cools down to a safe temperature.

You can use the turned-off and cooling cooktop as an energy-saving feature: [N ]
If you want to heat another pot, use the still-hot zone by placing a pot on it. ((Jj ’-’
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The selection of suitable cookware for induction cooking.

Only use cookware with a base suitable for induction

cooking. Look for the induction symbol on the packaging or
on the bottom of the cookware. /_-\
- You can check if your cookware is suitable by conducting

a magnet test. Move the magnet towards the base of the

cookware. If it is attracted, the cookware is suitable for
induction.

- If you don't have a magnet ;@

1. Pour some water into the pot you want to check.
2. Turn on and wait for 3 minutes to check if the water is heating up.

- The following materials are not suitable for use: pure stainless steel, aluminum or copper without a
magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and ceramic products.

Do not use kitchenware with serrated edges or curved bottoms.

ViV /e

Ensure that the base of the pot is smooth, sits flat on the glass, and is the same size as the cooking
zone. Always place the pot centrally in the middle of the cooking zone.

VAR &7 i i

Always lift pots off the induction hob—do not slide them, as they may scratch the glass.

o W
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Power Booster function

Thanks to the Power Booster function, you can maximize the power of the heating zone for
approximately 5 minutes.
Activating the Power Booster function

- Touch the selection button for the heating zone for which you want to
activate the Power Booster function.

- Press the ,P.” button. _

The cooking zone power is maximized. @ ,'-'

After about 5 minutes, the booster function stops automatically, and the cooking zone switches

back to power level 9.
Cancelling the Power Booster function
- To stop the Power Booster function, touch the ,,P” button again.
@ Network safety limit for the Power Booster function
Generally, all cooking zones are equipped with the Power Booster function. However, the
cooktop is divided into two power distribution groups. Operating both zones in a group using the

Power Booster function is not possible (see illustration). If the Power Booster function is active
for both zones, they are automatically operated at power level 9.

Group A Group B Group A Group B
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Bridge function (combined heating zones) - two adjacent (vertically positioned) heating zones
can work together, creating one heating zone controlled by a single slider. To activate/deactivate the
function, press the icons of the two heating zones simultaneously.

The Bridge function applies to heating zones 1 and 2. The bridge function indicator will light up. The
slider for adjusting the power of the combined zones will also be highlighted (flashing LED) .

To deactivate this function, press the icons of the heating zones again.

S+ BRDGE — lOJ @
/

o) [

Examples of suitable and unsuitable arrangement of cookware:

—
L

AL
v v v X

Locking the control elements

- You can lock the control elements (except ON/OFF) to prevent unintended use (for example,
accidental activation of heating zones by children).

- When the control elements are locked, all control elements except the ON/OFF button are

disabled.

To lock the control elements:
N
Touch and hold the lock button &

N
To unlock the control elements, touch and hold the lock button for 3 seconds. 3
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When the cooktop is in lock mode, all control elements are disabled except for the ON/OFF
button. In an emergency situation, you can always turn off the induction cooktop using the
ON/OFF button. However, in the next operation, you must first unlock the cooktop.

Pause - this function allows you to suspend/resume the operation of any active function on
the cooktop, reducing the cooking power to zero. Press the button to activate. To deactivate
the pause, press the pause button again. ||

Note: If the pause function is not deactivated after 10 minutes, the cooktop will automatically
shut off.

Setting a Timer with automatic shutdown for one or multiple cooking zones.

1.Touch the heating zone selection button, set the power level for
the heating zone.
2. Touch the timer button, which can be set from 1 to 99 minutes.
3. Set the time by touching the ,+’ or ,-’ buttons.
Tip: Pressing the '-' or '+' timer button once will decrease or increase
the time by 1 minute. Holding down the '+' button increases the time by
5-minute increments.
4. When the time is set, the countdown will start, and the remaining
time will be displayed on the screen.

If the set time exceeds 99 minutes, the timer will automatically reset to
0 minutes.

After the countdown ends, you will hear an audible signal, after which
the heating zone will turn off.

Canceling the timer

Touching the heating zone selection button, and then 'reset' on the timer display, will cancel the
timer countdown.

N0 03-0--
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Control of the hood and lighting from the induction cooktop.

The function available in devices equipped with a wireless hood control system.

After turning on the induction hob by pressing the power button (D the hood is ready to operate.
There is an option to choose between two hood control modes (automatic or manual).

AUTOMATIC mode

When the hood is operating in automatic mode, the ,A’ and % symbols is illuminated. The hood
speed is changed automatically with the change in the power level of the cooking zone, according
to the table below. If more than one cooking zone is activated, the hood speed changes according
to the highest power level. The mode is activated by pressing the 'A' icon or with the '+' and '-'

buttons.

The following table presents the corresponding hood motor speeds for each power level of the

induction hob.

Induction hob - max. power : 13 45 68 oP
Hood speed : 1 2 3 4
MANUAL mode

When the hood operates in manual mode, the 'A' symbol dims, and the symbols %, '+', and '-' are
illuminated. To change the hood speed, use the '+' and '-' buttons. You can adjust the hood power
as desired. The mode is activated by pressing the 'A" icon.

After turning off the induction hob, the hood will continue to operate for 5 minutes at the lowest

speed before the hood's turbine turns off.

Hood lighting
Hold down the hood lighting button ¥ to turn the hood lighting on or off.
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WARNINGS!

Overheat protection
The installed temperature sensor is able to monitor the temperature inside the induction cooker.
When an excessive temperature is detected, the induction cooker will automatically stop working.

Residual heat warning
When the cooker has been in operation for some time, residual heat may remain. The letter 'H'
serves as a warning to keep away from it.

Heat settings

The following settings are just guidelines. The exact setting will depend on several factors,
including the type of cookware and the amount of ingredients. Experiment with the induction
cooker to find the settings that work best for you.

Heating setting s Descriptio n

1-2 - Gentle heating for small food quantitie s
- Melting chocolate, butter, and quickly burning dishe s

- Gentle cookin g

- Slow heatin g
3-4 - Heating
- Fast cookin g
5-6 - Pancake s
7-8 - Frying
- Boiling past a
9-b - Frying on high hea t-
- Searing

- Bringing soup to a boi |

- Boiling wate r

& Exercise caution while frying as oil and fats heat up very quickly. At very high temperatures,
oil and fats can ignite spontaneously, posing a serious fire hazard.
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& Precautions to prevent damage to the hob.

- Damaged kitchenware or cookware with rough bottoms (unglazed cast iron) can damage the
glass hob

- If there is sand or other abrasive materials on the glass hob, it can cause damage to the glass
surface.

- Do not drop any objects (even small ones) on the glass hob.

- Avoid hitting pots against the glass edge.

- Ensure that the appliance is ventilated according to the manufacturer's instructions.

- Do not leave empty pots on the hob.

- Avoid contact of sugar, plastic, or aluminum foil with hot zones. These materials can cause
cracks or damage to the glass ceramic during cooling: Turn off the appliance and immediately
remove the relevant materials from the hot zones (Caution: risk of burns!).

- Do not place any objects on the hob. (Caution: risk of fire!).

- Never place a hot pot in the work area.

- If there is a drawer under the built-in appliance, make sure there is enough space (2 cm)
between the contents of the drawer and the bottom of the appliance to ensure good
ventilation.

- Do not place flammable items (e.g., aerosols) in the drawer under the hotplate. All cutlery

boxes must be made of fire-resistant material.

Additional precautions
- Make sure the cookware is always centered on the cooking zone. The bottom of the cookware

should cover the heating element as much as possible.

- Magnetic fields can affect electronic devices. Individuals wearing pacemakers should consult
with the seller or doctor beforehand.

- Do not use pots or pans made of plastic or aluminum: they can melt in hot zones.

- Never extinguish fire with water. Turn off the heating zone. Carefully smother flames with a lid
or baking dish cover, etc.

ATTENTION!

Lift the cookware when you want to move it to prevent the glass cooktop from getting

stains or scratches caused by friction.

ATTENTION!

Using unsuitable pots and pans or removable accessories for heating non-induction pots

is not covered by the warranty. The manufacturer is not liable for any damages to the hob

and its surroundings.
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Noises during induction cooking

While using an induction hob, various sounds may occur in the cookware. These noises

depend on the construction and material of the cookware base.

Buzzing

The buzzing occurs when cooking at a higher power setting due to the amount of energy
transferred from the hob to the cookware. The buzzing diminishes or becomes quieter
when selecting a lower power level on the hob.

Crackling

This sound is generated when the cookware is made of different layers of material. The
noise is caused by vibrations at the interfaces of the different material layers.

Whistling

Such sounds typically occur with cookware composed of multiple layers of material and
when two adjacent heating zones are set to maximum power simultaneously. The whistle
sound diminishes or becomes quieter when selecting a lower power level on the hob.
Clicking

At low power settings, electronic circuits may produce clicking sounds.

Drone

After turning on the fan, you may hear a buzzing sound. This fan cools the electronics
during heavy use of the hob. In high temperatures, the fan continues to operate even if the
heating element is turned off.



Issues with the hob operation
The heating element or cooking zone is not working:

The cooktop is not properly connected to the power source.

The fuse has blown.

Check if the lock is engaged.

The buttons are sprayed with water or grease.

There is an object on the buttons.

Failure of one or all zones:

The protective function has been activated.

It activates if you forget to turn off the heating element.

The protective function is also activated when one or more touch keys are covered.

The pot is empty, and the bottom is overheated.

(€]
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Warnings / Error Codes
When a specific situation is detected, information is displayed in the MAIN PANEL using an icon
with the corresponding CODE on the HEATER PANEL. A heater with an error is disabled and
cannot be turned on during the warning status. When a warning message is displayed, the buzzer

emits a warning sound.

Appliance errors

Error

Heater Display

(Visualization Priority Description (fore 0.5 sec./ Cont;l:nlileanon Starstt::)esafe Safe State E;Tec:i::lzlele No:;rclziztatus
Order) back 0.5 sec) pp ry
. Microcontroller
Microcontroller fault F/0 400ms reset Reset / Permanent App.off -
Internal Error
Communication fault Communication Error F/5 Heaters Off nge;;lrl;:rrsror
Cap keys System fault Security Key Error F/C App. off nge;;};Zae:sror
User interface When the error
temperature sensor short- Touch NTC Error F/E App. off disappears
circuit pp
User interface
temperature sensor open- Touch NTC Error Frit App. off ng;thee:rrsror
circuit pp
User interface Touch NTC Error, F/ A - ‘When user interface
overtemperature > 96°C = switching off all heaters. ¢ pp- © temperature < 89°C
EEPROM fault Eeprom Checksum Error F/H App.off -

i ‘When the error
Single key fault Keyboard Error F/b App. off disappears
Multi-key fault Keyboard Error F/d App. off ngsr;rt)};)z:rrsror

Power Units errors
e Description Heater Display LBICHAIUIG Normal status recovery

(Visualization Priority Order)

Mains voltage zero crossing loss
Mains overvoltage error
Heatsink NTC short-circuit

Heatsink NTC open-circuit

Error
(Visualization Priority Order)

Heater NTC ADC fault
Heater NTC short-circuit
Heater NTC open-circuit

Heater NTC unchanging

Mains voltage zero crossing is not
detected

Mains voltage is too high or too low
Heatsink NTC is in short-circuit

Heatsink NTC is in open-circuit

Description

The ADC used to read the NTC is not
operative

Heater NTC is in short-circuit

Heater NTC is in open-circuit

Heater NTC value doesn't change with
temperature

(fore 0.5 sec./ back 0.5 sec)

F/6

F/

F/3

F/4

Heater Display
(fore 0.5 sec./ back 0.5 sec)

F/8
F/1
F/2

F/1

appliance

Power unit heaters
off

Power unit heaters
off

Power unit heaters
off

Power unit heaters
off

Effect in the
appliance

Heater Off
Heater Off
Heater Off

Heater Off

When the error disappears
When the error disappears
‘When the error disappears

‘When the error disappears

Normal status recovery

When the error disappears

When the error disappears

When the error disappears

When the error disappears
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